MALE JiDLO

120 g Syr naloZen (nakladané syry s bylinkami), opeceny chléb

100 g Hovézi tatarak, topinky, cesnek

130 g Buitutopen (Spekacek od Pixti naloZzen v nasem laku),

0,31

opeceny chléb
Czech

Specials

Kulajda se zastirenym vejcem

HLAVNI JiDLA

150¢g
1Kks

150 g
150¢g

300g

200g

200g

200g

200g

300g

300g

Svickova na smetané, brusinky, karlovarsky knedlik

Konfitované kachni stehno, ¢ervené zeli, bramborové Sulanky

Kanci vypecky, cervené zeli, bramborové sulanky
Kanci kyta, Sipkova omacka, brusinky, karlovarsky knedlik

Vyzrala veprova kotleta s kosti (Tomahawk steak),
omacka madeira, konfitovany ¢esnek, ope¢ené brambory
Filet z candata na masle s grilovanou cuketou a mrkvi

Grilované Kuieci prso supreme

s bylinkami upravené metodou sous vide, dyfiovo-mrkové pyré

Vepi‘ova panenka
s bylinkami upravena metodou sous vide,

smetanova omacka s liSkami, opec¢ené brambory

Hovézi tatarak
topinky, Cesnek

Kozi syr od pani Charvatové

Y

Vvev

VSECHNA JiDLA VAM RADI PRIPRAVIME V POLOVICNI VELIKOSTI.

m Jasper

GRILLOFEN

JOSPER GRIL NA DREVENE UHLI

Jeden z nejlepsich grilii kombinovanych s troubou.
Pro pripravu steakii pouzivame dievéné

kubanské uhli Marabn.

105 K¢
175 K¢

105 K¢

90 K¢

219 Ke¢
259 K¢
215 K¢
215Ke¢

299 K¢

265 K¢

239 K¢

255 K¢

295 K¢

225K¢

225 K¢

SMASH BURGERY

Smash burgery pripravujeme v nasem grilu Josper z vyzralého hovéziho masa
(Chuck roll). Jedna se o 100 g platek masa, ktery je na povrchu kiupavé opeceny

a uvniti malebné Stavnaty.

Classic burger 265 K¢
Dvojita porce masa a ¢edaru, Mouchova majonéza, bramborové hranolky
Cheese burger 265 K¢

Dvojita porce masa a ¢edaru, Mouchova majonéza, rajce, rukola a polnicek,

bramborové hranolky

Chipotle burger 265 K¢
Dvojita porce masa a ¢edaru, Chipotle majonéza, rajce, rukola a polnicek,

bramborové hranolky

BBQ burger 265 K¢
Dvojita porce masa a ¢edaru, BBQ majonéza, rajce, rukola a polnicek,

bramborové hranolky

Halloumi burger 235 K¢
Halloumi ze Syrarny Kostelni Lhota, Mouchova majonéza, rajce,

rukola a polnicek, bramborové hranolky

STEAKY

Nase hoveézi maso zraje ve specialni lednici metodou suchého ¢i mokrého zrani.

Steaky nasledné pripravujeme v Josper grilu.

250 g Vysoky rosténec 385 K¢
Rib eye steak je hojné prorostly tukem, a tim paddem byva oznacovan

za nejStavnatéjsi steak

250 g Rump steak 345 K¢
Stavnaty steak z hovézi kvétoveé Spicky

250 g Maminha 325 K¢
¢ast masa mezi ofechem a kvétovou Spickou s kiehkym vldknem,

tukovym krytim a vyraznou chuti

250 g Svickova 475 K¢
velmi jemné a libové maso, které nema témér zadny tuk

250 g Flank steak (BIO, Statek Dolni Oldfis) 275 K¢

hovézi pupek ma intenzivni lahodnou chut a je minimalné prorostly tukem

UPRAVA MASA

Séfkuchar doporucuje tipravu medium rare.
raw (blue rare) - syrovy, opeceny zvenku a kompletné

rudy uvnitr

rare - 50-54°C, opeceny zvenku a uvnitr stale ze 75 % rudy

medium rare - 54-58°C, opeceny tak, aby byl uvnitiz 50 %

cerveny

medium - 58-68°C, propeceny tak, Ze uvnitr ziistane z 25 %

rizovy

well done (durch) - 68°C +, propeceny tak, aby byl steak

WELL DONE

TV il & W aN & kompletné hnédy

OMACKY

Madeira 55 K¢
Smetanova s liSkami 55 K¢
Peptova 55 K¢
PRILOHY

Opecené brambory 55 K¢
Bramborové hranolky 55 K¢
Salat z grilované zeleniny 60 K¢
Michané listové salaty se zeleninou 60 K¢
DEZERTY

Livance s karamelizovanymi jablky 95 K¢
Cokoladovy fondant s lesnim ovocem a $lehackou 125 K¢
Kopecek zmrzliny (slany karamel ¢i vanilka) 35K¢
TEPLE NAPOJE

Espresso, napoj o objemu 30 ml 55 K¢
Espresso lungo, espresso podavané s horkou vodou 55 K¢
»Turek” 39 K¢
Cappuccino 69 K¢
Caffé Latté 75 K¢
Ledové Cappuccino 69 K¢
Bezkofeinova kava +10 K¢
Horka cokolada se slehackou 85 K¢
Horky néapoj ze Sirupu Vladimir 55 K¢
Horka hruska s korenim 60 K¢
Svarené vino 79 K¢
Sypany caj dle nabidky 45 K¢
Med ¢i Slehacka 15 K¢



PIVO

0,31  Horka 12 ze sklepa, regionalni pivovar Pernstejn, Pardubice 39 K¢
0,51  Horka 12 ze sklepa, regionalni pivovar Pernstejn, Pardubice 60 K¢
0,31  Mouchiv malinovy leZak - pivo s malinovou ptichuti 35 K¢
0,51 Mouchiv malinovy leZak - pivo s malinovou ptichuti 55 K¢
0,31 Staropramen Cool Grep - nealkoholicky 39 K¢
0,51 Staropramen Cool Grep - nealkoholicky 55 K¢
0,331 Stella Artois 0.0 - nealkoholické lahvové pivo 49 K¢
NEALKOHOLICKE NAPOJE

0,331 Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite W% 65 K¢
0,251 Kinley Tonic Water 55 K¢
0,251 Cappy jablko, jahoda, hruska ¢i pomeranc 55 K¢
0,331 Rodmerquelle neperliva, jemné perliva ¢i perliva 40 K¢
0,751 Romerquelle neperliva ¢i perliva 95 K¢
0,331 Romerquelle - Citronova trava 55 K¢
11 Citrusova voda 65 K¢
0,51 Cepovana limonada 39 K¢
0,31 Cepované limonada 29 K¢
DOMACI LIMONADY

K vyrobé limondd pouZivdme ovocné sirupy z malé jihoCeské firmy Produkty Vladimir.
Prichuté mdme dle nabidky.

0,31 65 K¢
0,61 89 K¢

VINO PO SKLENICI

Chardonnay, Vajbar, polosuché
Malbec, Vinarstvi Vajbar, suché ¢ervené

VINO PO LAHVI

0,15145K¢/0,5199 K¢
0,15145K¢/0,5199 Ke

Miiller Thurgau, jakostni, Zernosecké vinatstvi 385 K¢
Rulandské sedé, pozdni sbér, Horak (polosuché) 390 K¢
Ryzlink vlassky, kabinet, Rodinné vinarstvi Sedlak (suché) 435 K¢
Chardonnay, pozdni sbér, Hastrmanny, Rodinné vinarstvi Benes 499 K¢
Prosecco, Presa No 3, Asolo DOCG Spago, Italie 485 K¢
Primitivo, Luigi Avogardi, Puglia IGP, [talie 535 K¢
Malbec, Kaiken Wines Estate Mendoza, Argentina, 490 K¢
Bordeaux AOP, Chateau Haut Dominque, Francie 479 K¢
NA HEZCI VECER

0,11 Martini Bianco, Fiero, Rosso ¢i Extra Dry 70 K¢
4cl Zufanek - Slivovice ¢ Hruskovice 125 K¢
4 cl Frederic Kafka - Cert, Griotka, Zelena 70 K¢
4cl Grey Goose Original 110 K¢
4cl Bacardi Reserva Ocho, Carta Negra, Carta Oro, Carta Blanca od 80 K¢
4cl Pyrat Xo Reserve 85 K¢
4cl Santa Teresa 195 K¢
4cl Brugal 1888 145 K¢
4cl Bartida Tuzemak 65 K¢
4cl Fernet Stock, Citrus 65 K¢
4cl Becherovka, Becherovka Lemond 65 K¢
4cl Captain Morgan 65 K¢
4l Tatra Tea, dle nabidky 65 K¢
4 cl Jameson, Jack Daniels 75 K¢
4cl Diplomatico 149 K¢
4cl Republika Bozkov, Captain Morgan - spiced gold 75 K¢
4cl Gin Bombay Saphire ¢i Gin Bombay Saphire Sunset 85 K¢
4cl Jagermeister 75 K¢
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Uvedené ceny jsou za jednu poreci.

Informace o alergenech vdm poskytne obsluha na vyzadani.

PROVDZOVATEL
BRANDEJSKA HOSPODA s. . 0.
Odpovédna osoba: Vendula Rihova
Masarykovo nameésti 18/9
250 01 Brandys nad Labem-Stara Boleslav

KONTAKT
tel.: +420 602 661 414
info@brandejskahospoda.cz

www.brandejskahospoda.cz



